Die Kiiche

Spatzle

https://www.diener.cc/rezepte/spaetzle/

e 4AEier

e 100ml Milch
e 350 g Mehl

e 2-3ERI. Ol

e Salz

o Pfeffer

e Muskatnuf3

Eier mit Ol und Gewiirzen versprudeln, Mehleinriihren, nach&nach Milch dazugeben bis ein glatter
Teig entsteht. Wasser zum Kochen bringen, salzen und Spatzle einkochen; mit der Spatzlereibe,
Presse oder vom Brett geschabit.

Einmal gut durchkochen, abschépfen und abschrecken (kalt machen). Gut abtropfen lassen und zum
Warmen in Butter anschwenken.

Diener Glas GesmbH & Co KG
Hauptplatz 30, 8570 Voitsberg
Telefon: 03142 / 22 252

E-Mail: office@diener.cc


https://www.diener.cc
https://www.diener.cc
https://www.diener.cc/die-kueche/
https://www.diener.cc/die-kueche/
mailto:office@diener.cc

