Die Kiiche

Murbkipferl nach Kurt Singer

https://lwww.diener.cc/rezepte/muerbkipferl-nach-kurt-singer/

500 g Butter

175 g Puderzucker
Vanille, Zitrone
100 g Eier (2)
700 g Mehl W 700

Butter, Puderzucker und Aromen schaumig schlagen — nicht vergessen die Butter kurz aufzuwarmen
( Vorsicht im Sommer )

Die Eier langsam einriihren, dann das Mehl dazu.

Kipferl aufdressieren oder Teegeback

Mit Marillenmarmelade fillen und tunken.

Nicht zu lange stehen lassen, die Marmelade trocknet aus und dann wird die Masse z&h, ebenso die

Marmelade. Man sollte dieses Geback alle paar Tage frisch fullen und tunken.
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